


LES PLATS FROIDS

Mezze de la mer - 31€

Gravlax de saumon à la betterave mousse gin concombre - 26€

Tartare d’huîtres et saumon gravlax, pomme Granny Smith - 28€

Accras de poissons - 17€

Rillettes de poissons, pain Poilane - 19€

Assiette de 12 bulots, mayonnaise - 13€

Assiette de 8 crevettes roses, mayonnaise - 13€

Assiette de 4 langoustines, mayonnaise - 22€

Assiette de 5 oursins de Galice selon saison - 29€

Caviar KVR 30 g - 51€

Caviar KVR 50 g - 95€

LES PLATS CHAUDS 

Moules gratinées - 21€

6 Huitres chaudes à la Charentaise, saucisse - 32€

Cassolette de coquillages façon marinière - 30€

Poêlée de chiperons à la persillade et artichauts - 29€

Belle sole meunière 400/600g - 75€

Pavé de boeuf au poivre - 36€

Surf’n turf, sauce Malabar - 58€

Filet de bœuf & Homard

Accras de poissons, rillettes de poissons, gravlax de saumon, houmous, 
poulpe panko sauce piquante et mousse concombre



LES HUîTRES
Huîtres fines Marennes Oléron N2

Par 6 : 19€
Par 12 : 38€

Fine Roumégous N3
Par 6 : 24€ 
Par 12 : 46€

La spéciales N2
Par 6 : 34€
Par 12 : 68€

LES plateaux 
Le Royal - 135€
 2 à 3 personnes

14 Crevettes roses, 12 bulots, 3 praires, 1 tourteau, 18 huitres, amandes

Le Festival - 115€
2 à 3 personnes

14 Crevettes, 12 bulots, 18 huitres, 3 praires, 3 langoustines

Assiette de dégustation - 25€
3 Huîtres, 4 crevettes, 4 bulots



LES DESSERTS

Tarte citron meringuée  - 12€
Lemon meringue tart 

Belle profiterole, chocolat chaud et glace vanille à partager 
Beautiful profiterole, hot chocolate and vanilla ice cream to share 

Pour 2 personnes / For 2 - 21€

Millefeuille croustillant à la vanille
Crisp vanilla Millefeuille 

Pour 1 / For 1 - 12€
Pour 2 / For 2 - 22€

Mousse au chocolat servie à la louche - 12€
Chocolate mousse served by the ladle

Généreuse île flottante de notre enfance, à partager ou pas
Generous floating island from our childhood, to share or not

Pour 1 / For 1 - 12€
Pour 2 / For 2 - 21€
Pour 3 / For 3 - 28€

Le véritable Tiramisu - 13€
The real Tiramisu 

Riz au lait gourmand - 12€
Gourmet rice pudding 

Pavlova aux fruits exotiques, émulsion noix de coco - 14€
Pavlova with exotic fruits and coconut emulsion

Le Champagne gourmand  - 22€
Champagne gourmand 

Le Café gourmand et ses mignardises - 14€
 Gourmet coffee and mignardises



la sélection des vins

 
VINS BLANCS 
Touraine, Sauvignon blanc, SeaFood&co, 2022 
Muscadet sur Lie Sèvre et Maine, Domaine des Mortiers-Guibourg, 2020 
Blaye Côtes de Bordeaux, La Fleur de Grela, 2022
Riesling, Alphonse Kuentz, 2018
Macon Péronne, Domaine du Mont Epin, 2022
Pouilly Fumé, Domaine des Rabichattes, Les Loges 2022
Sancerre, Domaine Fournier, Les Belles Vignes, 2022
Chablis, Domaine Julien Brocard, Vigne de la Boissoneuse, 2022

VINS ROSÉS
Château Saint-Maur, Saint M, Côtes de Provence, 2022 
Château Miraval, Côtes de Provence, 2022
Château Minuty, Rosé Or, Côtes de Provence, 2022

VINS ROUGES
Touraine, Domaine Henry Marrionet, Premieres Vendange, 2021
Hautes Cotes de Beaune, Château de Melin, 2022
Sancerre, Domaine Serge Laloue, 2021

CHAMPAGNES
De Venoge, Cordon Bleu Brut
Billecart-Salmon Brut Réserve
R du Ruinart
Ruinart Blanc de Blancs 

N'hésitez pas à demander notre carte avec un plus grand choix 
de vins et champagnes !

Don't hesitate to ask for our extensive wine and champagne selection !
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cold dishes

 Seadfood mezze - 31€ 

Fish accras, fish rillettes, salmon gravlax, hummus, 

panko octopus with spicy sauce and cucumber mousse 

Salmon gravlax with beet and cucumber gin mousse - 26€

Oysters tartar and salmon gravlax, Granny Smith apple - 28€

Fish accras - 17€

Fish rillettes, Poilane bread - 19€

Plate of 12 whelks, mayonnaise - 13€

Plate of 8 prawns, mayonnaise  - 13€

Plate of 4 langoustines, mayonnaise - 22€

Plate of 5 Galician sea urchins according to season- 29€

Caviar KVR 30 g - 51€

Caviar KVR 50g - 95€

hot dishes

Gratinated mussels - 21€

6 Hot oysters Charentaise, sausage - 32€

Cassolette of shellfish marinière style - 30€

Pan-fried shrimp with artichokes parsley - 29€

Fine sole meunière 400/600g - 75€

Beef steak with pepper - 36€

Surf’ n turf, Malabar sauce-  58€ 

Fillet of beef & Lobster 



oysters
Fine oysters Marennes Oléron N2

Per 6 : 19€
Per 12 : 38€

Fine Roumégous N3
Per 6 : 24€ 
Per 12 : 46€

La spéciales N2
Per 6 : 34€
Per 12 : 68€

PLATTERs
Le royal  - 135€

2 to 3 people
14 Pink prawns, 12 whelks, 3 clams, 1 crab, 18 oysters, almonds

Le Festival -  11 5€
2 to 3 people

14 Pink prawns, 12 whelks, 18 oysters, 3 clams, 3 langoustines

Tasting plate - 35€
3 Oysters, 4 shrimps, 4 whelks


